


Après le BAC PRO Cuisine, il débute comme premier commis ou chef de partie dans les restarants traditionnels et chef-gé-
rant ou responsable de production en restaurant. Il peut travailler à l’étranger puisqu’il a acquis une langue étrangère en 
formation.Ce Bac Pro & le Bac Pro Commercialisation et Services en Restauration remplacent le bac pro Restauration.  
Exemples de métiers : Cuisinier • Directeur de restaurant • Gérant de restauration collective. Poursuite d’études : Niveau 
BAC+2 : Management en Hôtellerie-restauration
 


